
Manual en cajas de 200 Kg, selección de racimos 
en bodega.

Fermentado y criado con sus lías en barrica 
nueva de roble francés - aproximadamente el 
80 % del vino - y criado sobre lías en huevo de 
hormigón - el 20% restante -.

Viñedo cultivado en suelos arcillo-calcáreos con 
gran contenido en piedra caliza.

Grado: 14%
Ph: 3.55 
Az. red.: 1.9 g/l.

3.824 (75 cl.)
200 (Magnum)
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La añada 2017 se conocerá como “el año de la 
helada”. La noche de San Prudencio, el 28 de abril, las 
temperaturas bajaron por debajo de los cero grados en 
la mayor parte de nuestros viñedos. Esta circunstan-
cia marcó de!nitivamente todo el manejo del cultivo a 
lo largo del ciclo vegetativo. La escasa producción y la 
sequía veraniega, hicieron que todo el trabajo de 
campo estuviese destinado a evitar la pérdida de 
frescura en los diferentes vinos. Tras la vendimia más 
temprana conocida en Rioja, el resultado !nal fue 
excepcional, con vinos muy fragantes y equilibrados, 
entre otras cosas gracias al carácter fresco donde 
están ubicados nuestros viñedos.

25% Tempranillo blanco procedente del entorno de 
Haro, 65% Viura, 5% Malvasía y el resto Garnacha 
blanca y Calagraño procedente de nuestro viñedo 
de las Laderas de Ollauri.


